
blanche 5%
pression ginette 25 cl. 3,90 € 50 cl. 7,00 €

blonde 5%
pression atlantique 25 cl. 3,90 € 50 cl. 7,00 €

ambrée 7% (locale)
pression tête de mule 25 cl. 3,90 € 50 cl. 7,00 €

bière & limonade
panaché 25 cl. 4,00 € 50 cl. 7,50 €

bière & sirop au choix*
demi-sirop 25 cl. 4,00 € 50 cl. 7,50 €

bière, limonade & sirop de grenadine
monaco 25 cl. 4,00 € 50 cl. 7,50 €

PRESSIONS

blonde 5,5%
triple 7,5%
IPA 6,5%

Finambule (le bourdet) 50 cl. 8,00 €

blonde 5,5%
blanche 5,5%
ambrée 7%
IPA 5%
brune 5,6%
fruits rouges 6%

tête de mule (coulon) 33 cl. 4,50 €

BIÈRES LOCALES

IGP Côte de Gascogne, Plaimont 2023 11% vol.
blanc colombelle 14 cl. 6,50 € 75 cl. 22,00 €

IGP Côte de Gascogne, Joÿ 2023 12% vol.
blanc saint-andré 14 cl. 6,50 € 75 cl. 25,00 €

App. Saumur Champigny Controlée, Nerleux 2022 13,5% vol.
rouge cuvée des nerleux 14 cl. 6,50 € 75 cl. 28,00 €

AOP Côte du Py, Dépagneux 2022 13% vol.
rouge morgon 14 cl. 6,50 € 75 cl. 28,50 €

IGP Pays d’Oc, J. M. Aujoux 2023 12,5% vol.
rosé moment de plaisir 14 cl. 6,50 € 75 cl. 21,00 €

VINS

original
coca-cola 33 cl. 3,50 €

zéro sucres
coca-cola 33 cl. 3,70 €

original
fuzetea 25 cl. 3,00 €

agrumes
schweppes 25 cl. 3,00 €

au verre
limonade 25 cl. 2,20 €

original
perrier 33 cl. 3,30 €

sirop au choix*
perrier 33 cl. 3,50 €

& sa tranche de citron
perrier 33 cl. 3,70 €

sirop au choix*
sirop à l'eau 25 cl. 2,00 €

sirop au choix*
Diabolo 25 cl. 2,40 €

tropical
oasis 25 cl. 3,00 €

SOFTS

menthe, fraise, grenadine, citron, 
pêche ou pamplemousse

*choix du sirop

expresso 1,50 €

expresso allongé 1,50 €

double expresso 3,00 €

thé vert ou thé noir 2,80 €

& sa chantilly maison
café frappé 25 cl. 6,00 €

CAFÉS & THÉS
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« Green river » ou « Pineapple » 
ou « Strawberry »

smoothie minute 25 cl. 5,50 €

jus de pomme maison
& sirop d’hibiscus 

pomme d'api 14 cl. 6,50 €

limonade, feuilles de menthe,
citron vert

mojito sans alcool 14 cl. 5,50 €

sirop Spritz, eau gazeuze, rondelle
d’orange

spritz sans alcool 14 cl. 5,50 €

MOCKTAILS

vodka, liqueur d’angélique
sucre de canne & gingembre

l'herbe aux anges 14 cl. 8,50 €

App. Bougogne Aligoté Contrôlée,
Maison Chausseron 2021 12% vol.
crème mûre ou cassis

kir bourgogne aligoté 14 cl. 8,50 €

AOC,  Le Logis de Folle Blanche
blanc ou rosé

pineau des charentes 6 cl. 4,20 €

Apérol, Perrier, Prosecco
& rondelle d’orange

spritZ apérol 14 cl. 7,50 €

liqueur de sureau, Perrier,
Prosecco & rondelle de citron

spritZ sureau 14 cl. 7,50 €

COCKTAILS
& VINS DE LIQUEUR

eau minérale pétillante
badoit 50 cl. 4,10 €

eau minérale pétillante
badoit 100 cl. 5,20 €

eau minérale plate
abatille 50 cl. 4,10 €

eau minérale plate
abatille 100 cl. 5,20 €

EAUX



Notre équipe vous propose
de vous régaler autour d’une
plancha-grill, de ses 150 gr. de 
viandes et de ses frites maison. 

Un moment privilégié au coeur
d’un espace dédié et bucolique.

nouveau :
plancha-grill
en mode v.I.P

20,00 € /pers.

Réservation conseillée
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à couper et à partager
saucisson sec 4,50 €

houmous de mogettes ou tapenade
tartinade maison 6,50 €

spécialité locale : pain ailé et beurré
Préfou maison 6,50 €

de crevettes et ses poivrons
piperade maison 6,00 €

tomates, farci, saucisson, houmous, 
piperade de crevette

planche maraîchine 12,00 €

et son ketchup maison
supplément 0,50 € (ailé ou paprika)

frites maison 5,00 €

À PARTAGER

10

0% FAIT M
AISON

maison et ses toasts grillés
foie gras de canard 14,50 €

spécialité locale : pain de légumes
farci maraîchin 6,00 €

spécialité locale : 6 escargots
les p'tits copains d'ici 7,00 €

fromage de chèvre local
toast de chèvre chaud 8,00 €

ENTRÉES
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croutons de pain, dès de fromage
de brebis, croustillants de poulet, 
oeuf, tomates cerises et sauce césar

salade césar 16,50 €

de tomates
burrata et son carpaccio 16,00 €

toasts de chèvre chaud, salade,
carpaccio de tomates, jambon sec 
et fromage de chèvre frais

salade seguin 15,00 €

GRANDES SALADES
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pain ailé et beurré, mogettes,
jambon sec et salade verte

tartine de ginette 15,50 €

viande Parthenaise, tian de légumes,
frites maison et salade verte

Brochette de viande 17,00 €

bun’s aux céréales, steak haché de
viande Parthenaise (≈ 125 g.), chèvre local, 
tomate, oignons, ketchup et sauce secrète

burger d'ici 17,00 €

bun’s aux céréales, steak haché de
viande Parthenaise (≈ 125 g.), bacon, maroille
tomate, oignons, ketchup et sauce secrète

burger ch'ti 17,00 €

bun’s aux céréales, steak haché de
viande Parthenaise (≈ 125 g.), double bacon,
double cheddar, oignons, ketchup et
sauce secrète maison 

bruger mac cornet 16,50 €

et sa sauce vin blanc, mogettes
à l’olive.

filet de sandre (≈ 150 g.) 19,00 €

viande Parthenaise, carotte rôtie, 
tomate, frites maison et salade verte

pièce du boucher 19,00 €

toasts, frites maison, salade verte, 
jambon sec et tomate au four

camembert rôti 16,00 €

à la minute, non préparé, viande
Parthenaise façon bouchère et ses
condiments

tartare de boeuf 17,00 €

en fricassées, frites maison et
salade verte

Anguilles françaises 22,00 €

PLATS

sirop à l’eau, jambon et mogettes
ou jambon et frites, glace ou compote

l'amazone (menu pour les moins de 8 ans) 8,50 €

comme les grands mais en plus petit,
plats concernés avec le symbole

le huacaya (jusqu'à 12 ans) 12,50 €

JEUNES AVENTURIERS

Nous avons à cœur la préservation 
des espèces menacées. L'anguille 
que nous vous proposons est pêchée 
de manière durable, en conformité 
avec les réglementations et les 
meilleures pratiques en matière de 
protection de l'environnement. 

Nos fournisseurs s'engagent 
à respecter des quotas de pêche 
stricts et à utiliser des méthodes qui 
minimisent l'impact sur les 
populations d'anguilles sauvages.

Des anguilles 
pêchées
durablement
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Nous avons à cœur l'art de la
gourmandise maison. Les coulis,
la chantilly tout comme les
desserts que nous vous proposons
sont réalisés avec passion et
100% fait maison ; le tout pour
éveiller vos papilles.

coulis &
chantilly
maison !
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parfum au choix*
1 boule de glace 3,00 €

parfums au choix*
2 boules de glace 4,50 €

parfums au choix*
3 boules de glace 6,00 €

1 boule chocolat & 1 vanille, coulis 
chocolat, chantilly maison

Chocolat liégeois 9,00 €

2 boules vanille, coulis chocolat,
chantilly maison & amandes grillées

Dame blanche 9,00 €

2 boules menthe-chocolat, coulis chocolat,
chantilly maison & liqueur menthe

afterheight 9,00 €

1 boule angélique & 1 vanille, coulis chocolat,
chantilly maison, bâtonnet confit

rexoise 9,50 €

1 boule café & 1 vanille, coulis 
café, chantilly maison

café liégeois 9,00 €

GOUPES GLACÉES

maison
crème brulée 7,00 €

et ses 5 mignardises maison
café ou thé gourmand 9,50 €

1 boule vanille et chantilly maison 
coupe façon tatin 8,00 €

et son coulis caramel maison
cheesecake spéculos 8,00 €

selon suggestion du Chef
dessert du moment 7,00 €

au rhum et sa glace vanille
brioche perdue 8,00 €

pavlova maison aux fruits 8,50 €

DESSERTS
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assortiment de 3 fromages du moment
trio de fromages 7,00 €

camembert chaud 10,00 €

FROMAGES

menthe-choco, chocolat,
fraise, café, vanille, 
mangue ou barbapapa

*choix du parfum


