
À partager
Saucisson sec
à couper et à partager

Frites maison
la spécialité du Chef Olivier

Houmous de mogettes
maison

Préfou maison • L’original
pain ailé et beurré

Préfou maison • Le gourmet
pain ailé et beurré, aux escargots

Planche du Chef (2 pers.)
assotiment de charcuteries, condiments,
tomates cerises et fromage

4,50 €

5,00 €

6,50 €

7,50 €

8,50 €

14,00 €

Museau vinaigrette
museau de porc en tranche et vinaigrette

Salade de gésiers
gésiers, salade verte, et croûtons

Farci maraîchin
spécialité locale : pain de légumes

Toast de chèvre chaud local
fromage « Chez Sylvie », miel et noix

Les P’tits copains d’ici
six escargots ailés et beurrés

5,50 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €

entrées

Pépite gourmande & végé’

Le top du top, le terroir à l’honneur

Spécialité du Chef Olivier

PLATS

Tartine de Ginette • salade verte
pain ailé et beurré, mogettes et jambon sec

Steak haché à cheval • frites maison 
œuf à cheval, salade

Camembert ou chèvre rôti • frites maison
toasts, jambon sec, salade

Burger d’ici • frites maison & salade
steack, chèvre local, tomate, oignons,
ketchup, salade et sauce secrète maison

Burger Mac Cornet • frites maison & salade
steack, poitrine de porc, cheddar fondu,
oignons, ketchup et sauce secrète maison

Poulpe grillé • légumes du moment
tentacule de poulpe snacké sauce vierge

Pavé de truite deux-sévrienne
sauce du chef, mogettes à l’olive

Faux-filet • frites maison
et légumes du moment

Anguilles sauvages • frites maison
issues de la pêche durable

14,00 €

16,00 €

17,00 €

17,00 €

17,00 €

19,00 €

19,00 €

22,00 €

25,00 €

Salade Burrata • La fraîcheur
burrata crémeuse, carpaccio de tomates,
basilic, balsamique

Salade Seguin • La gourmande
toasts de chèvre chaud, copeaux de
fromage, fromage frais, chiffonnade de
jambon sec, noix , tomates cerises, miel

Salade Grignette • L’original
farci maraîchin, chèvre frais, tomates,
jambon sec, escargots

15,00 €

16,00 €

17,00 €

salades
grandes

petiots
pour les

Menu enfant
sirop à l’eau, jambon ou poisson (colin)
et frites maison ou mogettes, boule de
glace (vanille ou Smarties®) ou compote

10,00 €

desserts

Crème dessert chocolat

Riz au lait
maison 

Crème brulée
maison

Coupe façon tatin
1 boule vanille, chantilly maison,
pommes caramélisées & caramel

Mi-cuit au chocolat
et sa crème anglaise maison

Brioche perdu avec ou sans rhum
1 boule vanille, chantilly maison
& caramel

6,00 €

6,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

9,50 €

Assiette de 3 fromages

Camembert chaud
et ses toats

8,00 €

10,00 €

fromage Coupe 1 boule
(1)parfum au choix

Coupe 2 boules
(1)parfum au choix

Chocolat liégeois
1 boule chocolat et 1 vanille,
sauce chocolat et chantilly

Café liégeois
1 boule café et 1 vanille,
sauce café et chantilly 

Dame blanche
2 boules vanille, amandes grillées
sauce chocolat et chantilly

After Eight
2 boules menthe-chocolat, liqueur
menthe, sauce chocolat et chantilly

Rexoise
1 boule vanille et 1 framboise, liqueur
d’angélique, sauce chocolat et chantilly

Caramiel
1 boule caramel et 1 vanille,
miel et chantilly

3,00 €

5,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

douceurs glacées

(2)Café, caramel, chocolat, citron, fraise, framboise, mangue,
menthe-chocolat, nougat, poire, rhum-raisins, smarties® et vanille

DU MARDI AU SAMEDI (SELON L’ARDOISE)

PLAT SEUL : 14€ � ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 16€

F
O

R
M

ULE  CO M PLÈTE

Formule
DU MIDI


