PLAT SEUL :14€ - ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 16€

A PARTAGIER

Saucisson sec 4,50 €
a couper et a partager

Frites maison 5,00 €
la spécialité du Chef Olivier

Houmous de mogettes 6,50 €
maison

Préfou maison - L'original 7,50 €

pain ailé et beurré

Préfou maison - Le gourmet 8,50 €
pain ailé et beurré, aux escargots

Planche du Chef (2 pers.) 14,00 €

assotiment de charcuteries, condiments,
tomates cerises et fromage

INTREES

Museau vinaigrette 5,50 €
museau de porc en tranche et vinaigrette

Salade de gésiers 7,50 €
gésiers, salade verte, et croGtons

Farci maraichin 8,00 €
spécialité locale : pain de [égumes

Toast de chévre chaud local 8,00 €
fromage « Chez Sylvie », miel et noix

Les P'tits copains d’ici 8,50 €
six escargots ailés et beurrés

FROMAGE

Assiette de 3 fromages 8,00 €
Camembert chaud 10,00 €

DESSERTS

Creme dessert chocolat 6,00 €
Riz au lait 6,00 €
maison
Créeme brulée 8,00 €
maison

Coupe facon tatin
1 boule vanille, chantilly maison, 8,00 €
pommes caramélisées & caramel

Mi-cuit au chocolat 8,00 €
et sa créme anglaise maison

Brioche perdu avec ou sans rhum 9,50 €
1 boule vanille, chantilly maison

& caramel

PLAIS

Tartine de Ginette . salade verte 14,00 €
pain ailé et beurré, mogettes et jambon sec

Steak haché a cheval - frites maison 16,00 €
ceuf a cheval, salade

Camembert ou chévre roéti - frites maison 17,00 €
toasts, jambon sec, salade

Burger d’ici - frites maison & salade 17,00 €
steack, cheévre local, tomate, oignons,
ketchup, salade et sauce secréete maison

Burger Mac Cornet - frites maison & salade 17,00 €
steack, poitrine de porc, cheddar fondu,
oignons, ketchup et sauce secréete maison

Poulpe grillé - légumes du moment 19,00 €
tentacule de poulpe snacké sauce vierge

Pavé de truite deux-sévrienne 19,00 €
sauce du chef, mogettes a l'olive

Faux-filet . frites maison 22,00 €
et légumes du moment

Anguilles sauvages - frites maison 25,00 €
issues de la péche durable

GRANDES

SALADES

Salade Burrata - La fraicheur 15,00 €
burrata crémeuse, carpaccio de tomates,
basilic, balsamique

Salade Seguin - La gourmande 16,00 €
toasts de chévre chaud, copeaux de

fromage, fromage frais, chiffonnade de

jambon sec, noix , tomates cerises, miel

Salade Grignette - L'original 17,00 €
farci maraichin, chévre frais, tomates,
jambon sec, escargots

POURLES

PLIIOTS

Menu enfant 10,00 €
sirop a I'eau, jambon ou poisson (colin)

et frites maison ou mogettes, boule de

glace (vanille ou Smarties®) ou compote

DOUCEURS GLACEES

Coupe 1 boule 3,00 €
Mparfum au choix

Coupe 2 boules 5,50 €
Oparfum au choix

Chocolat liégeois 8,50 €
1 boule chocolat et 1 vanille,
sauce chocolat et chantilly

Café liégeois 8,50 €
1 boule café et 1 vanille,
sauce café et chantilly

Dame blanche 8,50 €
2 boules vanille, amandes grillées
sauce chocolat et chantilly

After Eight 9,00 €
2 boules menthe-chocolat, liqueur
menthe, sauce chocolat et chantilly

Rexoise 9,00 €
1 boule vanille et 1 framboise, liqueur
d'angélique, sauce chocolat et chantilly

Caramiel 9,00 €

1 boule caramel et 1 vanille,
miel et chantilly

@ Café, caramel, chocolat, citron, fraise, framboise, mangue,

menthe-chocolat, nougat, poire, rhum-raisins, smarties® et vanille



